
Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 CE 243-2003 2014 2008 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

2 NB  229 2014 oct-2002 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

3 NB 230 2014 oct-2002 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

4 NB 231 Parte 1 2014 oct-1998 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

5 NB 231 Parte 2 2014 oct-1998 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 NB 232 2014 nov-1999 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 NB 274 2014 oct-2002 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

8 NB 368 2014 nov-1998 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB 442 2014 nov-2002 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

10 NB 443 2014 nov-2002 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

11 NB 445 2020 sep-1998 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB 704 2014 dic-1998 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB 705 2014 nov-1998 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

14 NB 706 2014 nov-2002 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

15 NB 829 2014 nov-1999 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

16 NB 830 2014 nov-1999 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

17 NB 198:1977 2023 may-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

18 NB 913 2014 ene-2000 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

19 NB 914 2014 ene-2000 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

20 NB/ISO 707 2014 agos-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

21 NB/ISO 4831 2014 ene-2006 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

22 NB/ISO 5538 2014 nov-2005 Dpto. Aseg. Calidad
IMPRESIÓN 

ORIGINAL
2

23 NB/ISO 8086 2014 nov-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

24 NB/ISO  8197 2014 agos-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

25 NB/ISO 8261 2014 abr-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

26 NB/ISO 8968-1 2017 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

27 NB/ISO 8968-2 2017 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

28 NB/ISO 8968-3 2017 nov-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

29 NB/ISO 8968-4 2017 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

30 NB/ISO 8968-5 2017 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

31 NB/ISO 11813 2017 oct-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

32 NB/ISO 19662:2023 2023 mar-2023 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

Nº CODIGO 
FECHE DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 NB/NA 0064 2014 oct-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

2 NB/NA 0078 2014 dic-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

3 NB 33004:2002 2023 feb-2002 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

4 NB 33005 2016 nov-2010 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

5 NB 33008 2014 jun-2003 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 NB 33009 2014 jun-2003 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 3

7 NB 33010 2014 dic-2013 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

8 NB 33012 2025 oct-2003 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB 33013:2023 2025 dic-2023 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE EN POLVO - REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE CRUDA Y FRESCA - REQUISITOS

BEBIDAS LÁCTEAS FERMENTADAS PARA LA ALIMENTACIÓN COMPLEMENTARIA ESCOLAR - REQUISITOS 

PRODUCTOS LÁCTEOS - QUESOS - CLASIFICACIÓN

PRODUCTOS LÁCTEOS - QUESO MOZZARELLA-REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - QUESO FRESCO - REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - MANTEQUILLA - REQUISITOS

CARPETA  2 –  LÁCTEOS II

NOMBRE DEL DOCUMENTO

PRODUCTOS LÁCTEOS

LECHE  PASTEURIZADA - REQUISITOS

LECHES  FERMENTADAS - REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE EN POLVO - DETERMINACIÓN DE ÍNDICE DE SOLUBILIDAD

CARPETA  1 – PRODUCTOS LÁCTEOS I

NOMBRE DEL DOCUMENTO

PRODUCTOS LÁCTEOS

NORMA  DEL CODEX PARA LECHES  FERMENTADAS CODEX STAN 243-2003

PRODUCTOS LÁCTEOS - DETERMINACIÓN DE ÁCIDEZ TITULABLE

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE - DETERMINACIÓN DE LA DENSIDAD RELATIVA

PRODUCTOS LÁCTEOS - PARTE 1: DETERMINACIÓN DE SÓLIDOS TOTALES

PRODUCTOS LÁCTEOS - PARTE 1: DETERMINACIÓN DE CENIZAS

PRODUCTOS LÁCTEOS - DETERMINACIÓN DE PROTEINAS

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE PASTEURIZADA HOMOGENIZADA O  NO - REQUISITOS

LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS -GUÍA PARA EL MUESTREO

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE RECONSTITUIDA Y COMBINADA - REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE SABORIZADA Y PASTEURIZADA

PRODUCTOS LÁCTEOS - DULCE DE LECHE

PRODUCTOS LACTEOS - LECHE EN POLVO -DETERMINACIÓN DE MATERIA GRASA

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE EN POLVO - DETERMINACIÓN  DE ÁCIDEZ TITULABLE

PRODUCTOS LÁCTEOS - DETERMINACIÓN DE SÓLIDOS NO GRASOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - ENSAYOS PRELIMINARES -TEMPERATURA, EBULLICIÓN, ALCOHOL Y ALIZAROL

PRODUCTOS LÁCTEOS - DETERMINACIÓN DEL PUNTO CRIOSCOPICO

PRODUCTOS LÁCTEOS - DEFINICIONES

PRODUCTOS LÁCTEOS - DETERMINACIÓN DE ANTIBIOTICOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - RECUENTO DE CÉLULAS SOMÁTICAS

LECHE - DETERMINACION DEL CONTENIDO DE MATERIA GRASA - ACIDO-BUTIROMÉTRICO (MÉTODO GERBER)

MICROBIOLOGÍA-GUÍA GENERAL PARA EL RECUENTO DE COLIFORMES - TÉCNICA DEL NÚMERO MÁS PROBABLE NMP

LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS - MUESTREO INSPECCIÓN POR ATRIBUTOS

PLANTA DE LÁCTEOS - CONDICIONES DE HIGIENE -DIRECTRICES GENERALES SOBRE PROCEDIMIENTOS DE INSPECCIÓN Y MUESTREO

LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS -MUESTREO INSPECCIÓN POR VARIABLES

LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS - DIRECTRICES GENERALES PARA LA PREPARACIÓN DE MUESTRAS DE ANÁLISIS 

LECHE - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE NITRÓGENO - PARTE 1: MÉTODO KJELDAHL 

LECHE - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE NITRÓGENO - PARTE 2: MÉTODO POR DIGESTIÓN EN BLOQUE (MÉTODO A GRAN ESCALA) 

LECHE - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE NITRÓGENO - PARTE 3: MÉTODO POR DIGESTIÓN EN BLOQUE (MÉTODO RÁPIDO DE RUTINA 

SEMIMICRO) 

LECHE - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE NITRÓGENO - PARTE 4: DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE NITRÓGENO NO PROTEÍCO 

LECHE - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE NITRÓGENO - PARTE 5: DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE NITRÓGENO PROTEÍCO.

LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE ZINC - MÉTODO DE ESPECTROMETRÍA DE ABSORCIÓN ATÓMICA DE 

LLAMA.
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10 NB 33015 2014 jul-2006 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB 33017 2024 oct-2006 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB 33018 2014 oct-2006 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB 33020 2008 nov-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

14 NB 33021:2010 2020 nov-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

15 NB 33022:2012 2020 agos-2012 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

16 NB 33025 2022 jul-2010 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

17 NB 33034:2012 2016 2012 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

18 NB 33035 2014 sept-2012 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

19 ETD 33036:2012 2014 sept-2012 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

20 NTC 1629 : 1981 2024 jun-1981 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

21 NTE INEN 521:2005 2024 ene-2005 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

22 NTE INEN 1521:2018 2024 ene-2018 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

23 NGO 34 - 189 2024 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO 
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 CODEX STAN 247-2005 2014 2014 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

2 NB 33001 2014 dic-2001 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

3 NB 33002 2014 mar-2003 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

4 NB 33004 2014 feb-2002 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

5 NB 327001 2014 mar-2008 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

6 NB 329037 2018 oct-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 NB 329042:2015 2020 dic-2015 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 2

8 NB 495:2016 2018 jun-2017 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB 512:2016 2014 jun-2017 Dpto. Aseg. Calidad
ORIGINAL/FOTO

COPIA
2

10 NB 528 2014 agos-1985 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB 325001 2016 oct-2010 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB 325002 2014 nov-2004 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB 325003 2014 oct-2010 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB 313008 2014 abr-2006 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

14 NB 313009 2014 agos-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

15 NB 313010 2014 jun-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

16 NB 313011 2014 agos-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

17 NB 313012 2014 dic-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

18 NB 313020:2013 2014 jun-2013 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

19 NB 313021:2013 2014 jun-2013 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

20 NB 313022 2014 jul-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

21 NB 313025:2014 2016 may-2014 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 2

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO 
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 NB 235 2017 may-1978 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

2 NB 236 2014 may-1978 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

3 NB 238 2014 may-1978 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

4 NB 372 2014 may-1980 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

5 NB 374 2017 Abr-1980 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 NB 36006 2017 ene-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 NB 36007:2023 2023 sep-2023 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

8 NB 36008:2018 2018 abr-2018 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB 36012:2009 2014 oct-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB 36018:2009 2014 oct-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB 36020:2009 2014 oct-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

CONSERVAS VEGETALES - JUGOS (ZUMOS), NÉCTARES DE FRUTA, Y BEBIDAS REFRESCANTES CON ADICIÓN DE FRUTA - DEFINICIONES

JUGOS (ZUMOS), NÉCTARES DE FRUTAS Y BEBIDAS REFRESCANTES CON ADICIÓN DE FRUTAS - REQUISITOS

CONSERVAS VEGETALES - MERMELADAS DE FRUTA - GENERALIDADES

CONSERVAS VEGETALES - MERMELADA DE FRUTILLA - REQUISITOS

CONSERVAS VEGETALES - MERMELADA DE PIÑA - REQUISITOS

CONSERVAS DE VEGETALES - JUGOS DE FRUTA -GENERALIDADES

CONSERVAS DE VEGETALES - NÉCTARES DE FRUTA -GENERALIDADES

CONSERVAS DE VEGETALES - JUGO DE NARANJA -REQUISITOS

CONSERVAS VEGETALES - JUGO DE PIÑA - REQUISITOS 

CONSERVAS VEGETALES - DETERMINACIÓN DE VITAMINA C EN JUGOS NATURALES Y PREPARADOS - MÉTODO DE TITULACIÓN 2,6 

DICLOROINDOFENOL

CARPETA  4 –  CONSERVAS, FRUTAS Y OTROS ALIMENTOS

NOMBRE DEL DOCUMENTO

CONSERVAS

CONSERVAS DE VEGETALES - DEFINICIONES

OLEAGINOSAS - CHIA - CLASIFICACIÓN Y REQUISITOS

OLEAGIONOSAS - GRANO DE SOYA - MÉTODO PARA DETERMINAR EL CONTENIDO DE IMPUREZAS

OLEGIONOSAS - GRANO DE SOYA - MÉTODO PARA LA DETERMINACIÓN DE LOS DEFECTOS

EXTRACTO DE SOYA ACUOSO - MATERIA PRIMA - REQUISITOS

ALIMENTO BEBIBLE DE SOYA, CONOCIDO COMO "LECHE DE SOYA" - REQUISITOS

EXTRACTO DE SOYA ACUOSO - DETERMINACIÓN DE LA ACTIVIDAD DE UREASA

BEBIDAS ANALCOHÓLICAS - AGUA MINERAL NATURAL - REQUISITOS

SOYA

OLEAGINOSAS - GRANOS DE SOYA - CLASIFICACIÓN Y REQUISITOS

OLEAGINOSAS - MUESTREO Y PREPARACIÓN DE LAS MUESTRAS

OLEAGINOSAS - GRANO DE SOYA - MÉTODO PARA DETERMINAR LA HUMEDAD Y MATERIAS VOLÁTILES

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE LARGA VIDA SABORIZADA Y/O CON INGREDIENTES - REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHES FERMENTADAS CON ADICIÓN DE NUTRIENTES - REQUISITOS

CARPETA  3 –  A.C.E. AGUA BEBIDAS ANALCOHOLICAS Y SOYA

NOMBRE DEL DOCUMENTO

AGUA POTABLE - REQUISITOS

AGUA POTABLE - DETERMINACIÓN DE CLORO RESIDUAL LIBRE

BEBIDAS ANALCOHÓLICAS

BEBIDAS ANALCOHÓLICAS - REQUISITOS

BEBIDAS ANALCOHÓLICAS - AGUA DE MESA - REQUISITOS 

FÓRMULAS INFANTILES Y FÓRMULAS ESPECIALES PARA MENORES DE 6 MESES DE EDAD - REQUISITOS

ALIMENTOS GENERALIDADES - DEFINICIONES

APROVISIONAMIENTO, ALMACENAMIENTO Y MANIPULACION DE LA ALIMENTACION COMPLEMENTARIA ESCOLAR EN LAS UNIDADES 

EDUCATIVAS - REQUISITOS 

AGUA

AGUA POTABLE - DEFINICIONES Y TERMINOLOGÍA

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS - GELATINA

POSTRE DE GELATINA  - REQUISITOS

MEZCLA EN POLVO PARA PREPARAR POSTRE DE GELATINA REQUISITOS

GELATINAS COMESTIBLES . ESPECIFICACIONES

ALIMENTACIÓN COMPLEMENTARIA ESCOLAR

NORMA GENERAL PARA ZUMOS (JUGOS) Y NÉCTARES DE FRUTAS

LECHE SABORIZADA PARA LA ALIMENTACIÓN COMPLEMENTARIA ESCOLAR - REQUISITOS

ENRIQUECIDO LÁCTEO EN BASE A LECHE Y EXTENSORES LÁCTEOS PRECOCIDOS, EN POLVO, PARA LA ALIMENTACIÓN COMPLEMENTARIA 

ESCOLAR - REQUISITOS

BEBIDAS LÁCTEAS FERMENTADAS PARA LA ALIMENTACIÓN COMPLEMENTARIA ESCOLAR - REQUISITOS

CODIGO DE PRÁCTICAS DE HIGIENE PARA LA LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - YOGUR - DETERMINACIÓN DE LA MATERIA GRASA

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE SABORIZADA PASTEURIZADA -REQUISITO

PRODUCTOS LÁCTEOS - YOGUR - DETERMINACIÓN DE  SÓLIDOS TOTALES                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

PRODUCTOS LÁCTEOS - HELADOS Y MEZCLAS PARA HELADOS - REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - QUESOS MADURADOS - REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE LARGA VIDA - REQUISITOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - QUESO EDAM - REQUISITOS



12 NB 1005 2014 abr-2000 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB 1006 2014 abr-2000 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

15 CODEX STAN 177-1991 2014 jun-2005 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

16 CODEX STAN 67-1981 2016 jun-2005 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

17 NB/NA 0011 2014 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

18 NB 318015 2014 jul-2007 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

19 NB 38023 2014 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

20 NB 320013 2025 jul-2019 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

21 NB 326006 2019 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 2

22 NB 326007 2014 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

23 NB 326008 2014 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

24 NB 326009 2017 dic-2008 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

25 NB 326015 2025 mar-2021 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

26 NB 328004:2012 2019 sep-2012 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

27 NB 329018 2025 sep-24 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 NTE INEN 616 2016 ene-2015 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

2 NMX -F- 007 - 1982 2016 jun-2005 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

3 NB 106 2016 abr-2000 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

4 NB 107 2016 abr-2000 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

5 NB 110 2014 jun-1975 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 NB 475 2014 oct-1981 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 NB 583 2014 jun-1905 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

8 NB 680 2025 nov-2024 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB 39006 2014 jul-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB 39007 2014 sep-2012 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB 39008 2014 jul-2012 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB 39010-1:2024 2025 sep-2024 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB 39010-2:2024 2025 sep-2024 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

14 NB 39021 2014 may-2006 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

15 NB 39023 2014 sep-2009 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

16 NB 327005:2019 2023 dic-19 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

17 NB 34002 2025 mar-24 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

18 NB 34004 2014 oct-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

19 NB 34013 2014 nov-04 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

20 NB 34014 2014 nov-04 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

21 NB 34044 2020 ene-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

22 NB 34046 2014 oct-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

23 NB 34047 2014 oct-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

CARPETA  6 – CEREALES Y ADITIVOS ALIMENTARIOS 

NOMBRE DEL DOCUMENTO

CEREALES 

ACEITES Y GRASAS - ANÁLISIS SENSORIAL - MÉTODOLOGIA

ACEITES Y GRASAS - ANÁLISIS SENSORIAL - PRESENTACIÓN Y PREPARACIÓN DE MUESTRAS

ACEITES Y GRASAS - MARGARINA - REQUISITOS

ACEITES Y GRASAS - DETERMINACIÓN DE LA ÁCIDEZ

ACEITES Y GRASAS - MANTECA HIDROGENADA COMESTIBLE - REQUISITOS

ACEITES Y GRASAS - MANTECA DE CERDO - REQUISITOS

ACEITES Y GRASAS - DETERMINACIÓN DE VITAMINA A EN ACEITES COMESTIBLES Y ALIMENTOS - MÉTODO POR CROMATOGRAFÍA LÍQUIDA 

DE ALTA RESOLUCIÓN 

HARINA Y DERIVADOS - GALLETAS REQUISITOS 

HARINAS Y DERIVADOS - MEZCLAS A BASE DE HARINA DE TRIGO PARA PANIFICACIÓN, GALLETERIA, FIDEOS Y REPOSTERIA - REQUISITOS

HARINAS Y DERIVADOS - PASTAS ALIMENTICIAS O FIDEOS, BIZCOCHOS, GALLETAS Y PANES - PRUEBA DE RANCIDEZ

PRODUCTOS ALIMENTICIOS LIBRES DE GLUTEN - REQUISITOS

ACEITES Y GRASAS

TAMICES DE ENSAYO DE TELA DE ALAMBRE Y DE PLANCHA PERFORADA - DIMENSIONES NOMINALES DE ABERTURA

HARINAS Y DERIVADOS - HARINA CRUDA DE MAÍZ  -  REQUISITOS

HARINAS Y DERIVADOS - HARINA DE TRIGO - REQUISITOS

HARINA Y DERIVADOS - PASTAS ALIMENTICIAS O FIDEOS , BIZCOCHOS, GALLETAS Y PANES - DETERMINACIÓN DE LA ÁCIDEZ TITULABLE

HARINAS Y DERIVADOS - PRODUCTOS PANIFICADOS - REQUISITOS

HARINAS DE ORIGEN VEGETAL - MÉTODO PARA DETERMINAR EL GLUTEN SECO Y HÚMEDO - PARTE 1: MÉTODO MANUAL

HARINAS DE ORIGEN VEGETAL - MÉTODO PARA DETERMINAR EL GLUTEN SECO Y HÚMEDO - PARTE 2: MÉTODO MECÁNICO

HARINAS DE ORIGEN VEGETAL - MÉTODO DE ENSAYO PARA DETERMINAR EL CONTENIDO DE GLUTEN

HARINAS DE ORIGEN VEGETAL - MÉTODO DE ENSAYO PARA DETERMINAR CONTENIDO DE ÁCIDEZ

HARINAS DE ORIGEN VEGETAL - TOMA DE MUESTRAS

HARINAS Y DERIVADOS

HARINAS DE ORIGEN VEGETAL

HARINA DE TRIGO - REQUISITOS  

CHOCOLATE COMPUESTO Y RELLENO - REQUISITOS

CACAO EN POLVO (CACAO) Y MEZCLAS SECAS DE CACAO Y AZUCAR - REQUISITOS

CACAO Y PRODUCTOS DERIVADOS - DETERMINACIÓN DE LA GRASA CRUDA (SOXHLET)

ALIMENTOS GENERALIDADES - HUEVO - REQUISITOS DE COMERCIALIZACIÓN DEL HUEVO FRESCO DE GALLINA 

ALIMENTO PARA HUMANOS - HARINA DE TRIGO 

FRUTAS

FRUTAS - PIÑA - REQUISITOS

FRUTAS - PAPAYA - REQUISITOS

OTROS ALIMENTOS

NORMA PARA EL COCO RALLADO DESECADO

FRUTOS SECOS - NUEZ AMAZÓNICA SIN CÁSCARA Y DESHIDRATADA (SHELLED BRAZIL NUTS) - CLASIFICACIÓN Y REQUISITOS

SUCEDÁNEOS DE CHOCOLATE Y COBERTURAS DE SUCEDÁNEO - REQUISITOS

SAL PARA CONSUMO HUMANO - REQUISITOS

NORMA DEL CODEX PARA LAS UVAS PASAS

AZUCAR REFINADO - REQUISITOS

SÉSAMO (AJONJOLÍ) - GRANOS COMERCIALES - REQUISITOS

MIEL - REQUISITOS

CHOCOLATE - REQUISITOS

CARPETA  5 – HARINAS, ACEITES Y GRASAS

NOMBRE DEL DOCUMENTO



1 NB 006 2015 dic-72 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

2 NB 052 2015 dic-78 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

3 NB 712 2024 dic-10 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

4 NB 076 2017 abr-00 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

5 NB 103 2017 abr-97 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 NB 330 2014 jun-79 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 NB 335 2014 jun-79 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

8 NB 683 2015 dic-96 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB 312002 2014 jul-06 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB 312008 2014 mar-03 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB 312011 2017 ene-04 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB 312013 2017 ene-04 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB 312016 2014 dic-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

14 NB 312026 2015 nov-06 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

15 NB 312031 2016 nov-10 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

16 NB 312033 2017 dic-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

17 NB/NA 0039 2014 dic-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

18 NB/NA 0077 2014 dic-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 2

19 NB 336004 2014 mar-06 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

20 NB 837 2014 nov-99 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

21 NB 841 2014 nov-99 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

22 NB 843 2016 nov-99 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

23 NB 846 2025 nov-25 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

24 NB 848 2014 nov-99 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

25 NB 877 2014 sep-97 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

26 NB 887 2014 sep-97 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

27 NB 37003 2019 sep-13 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

28 NB 37013:2022 2023 jun-22 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

29 NB 37020:2012 2020 jun-22 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 NB 314001 2016 MAR-2015 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

2 NB 314002 2014 feb-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

3 NB 314004 2014 feb-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

4 NB 034 2014 jun-73 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

5 NB 21003 2016 dic-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 NB 41001 2014 dic-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 NB 48001 2014 jun-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

8 NB 32001 2005 ago-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB 32002 2014 jul-02 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB 32003 2014 dic-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB 32004 2014 nov-02 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB 32005 2014 dic-02 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB 32006 2014 may-03 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

14 NB 32010 2025 ene-24 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

15 NB 32016:2005 2019 may-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

16 NB 32017:2005 2019 ene-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

17 NB 32019 2019 jun-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

MICROBIOLOGÍA

TÉCNICAS DE MUESTREO DE ALIMENTOS PARA EL ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - PREPARACIÓN DE MUESTRAS PARA EL ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO DE ALIMENTOS

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - RECUENTO TOTAL DE BACTERIAS MESÓFILAS AEROBIAS VIABLES

AMARANTO - CLASIFICACIONES Y REQUISITOS

ADITIVOS ALIMENTARIOS 

REQUISITOS GENERALES DE IDENTIFICACIÓN Y PUREZA PARA ADITIVOS ALIMENTARIOS

REQUISITOS DE IDENTIFICACIÓN Y PUREZA PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS - SALES DE SULFITO 

DIRECTRICES PARA EL USO DE DECLARACIONES DE PROPIEDADES NUTRICIONALES

ETIQUETADO NUTRICIONAL

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - STHAPHYLOCOCOS AUREUS

ENVASES Y EMBALAJES

ENVASES - CLASIFICACIÓN Y REQUISITOS

CONTENIDO NETO DE PRODUCTOS ENVASADOS - REQUISITOS

ENVASE Y EMBALAJES - GESTIÓN DE LA HIGIENE EN LA PRODUCCIÓN DE LOS ENVASES PARA PRODUCTOS ALIMENTICIOS 

EMBALAJES PLÁSTICOS - GUÍA PARA EMBALAJES PLÁSTICOS

CARPETA  7 – ETIQUETADO, ENVASES, EMBALAJES Y MICROBIOLOGIA

NOMBRE DEL DOCUMENTO

ETIQUETADO

ETIQUETADO DE ALIMENTOS PREENVASADOS

CEREALES - AVENA CON CASCARA - CLASIFICACIÓN Y REQUISITOS

CEREALES - QUINUA EN GRANO - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE SAPONINA -MÉTODO DE LA  ESPUMA 

CEREALES - ARROZ ELABORADO -REQUISITOS

CEREALES - MAÍZ - CLASIFICACIÓN, REQUISITOS MÉTODOS DE ENSAYO

CEREALES - QUINUA EN GRANO - MÉTODO INSTRUMENTAL - DETERMINACIÓN DE CALCIO

NOMBRES GENÉRICOS Y SISTEMA INTERNACIONAL DE NUMERACIÓN DE ADITIVOS ALIMENTARIOS (SIN)

EDULCORANTE NATURAL DE STEVIA EN POLVO A BASE DE GLICÓSIDOS DE ESTEVIOL - REQUISITOS DE IDENTIFICACIÓN Y PUREZA PARA 

LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS 

ADITIVOS - ENDULCORANTES CON STEVIA - REQUISITOS

CEREALES - QUINUA EN GRANO - MÉTODO INSTRUMENTAL - DETERMINACIÓN DE HIERRO

CEREALES - AVENA EN HOJUELAS - REQUISITOS

 CEREALES - QUINUA EN GRANO- DETERMINACIÓN DE HUMEDAD  

GRANOS ANDINOS - PSEUDOS CEREALES - QUINUA EN GRANO- DETERMINACIÓN DE HIDRATOS DE CARBONO 

GRANOS ANDINOS - PSEUDO CEREALES - QUINUA EN GRANO - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE FÓSFORO

REQUISITOS DE IDENTIFICACIÓN Y PUREZA PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS - ÁCIDOS CÍTRICOS

REQUISITOS DE IDENTIFICACIÓN Y PUREZA PARA  LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS - CURCUMINAS

REQUISITOS DE IDENTIFICACIÓN Y PUREZA PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS - DERIVADOS DE LA CELULOSA

PRINCIPIOS GENERALES PARA EL USO DE ADITIVOS ALIMENTARIOS

PRINCIPIOS GENERALES  PARA LA ADICIÓN DE NUTRIENTES ADICIÓNALES A LOS ALIMENTOS

GRANOS ANDINOS - PSEUDOS CEREALES -HOJUELAS DE QUINUA -REQUISITOS

GRANOS ANDINOS - PSEUDOS CEREALES - HARINA  DE QUINUA -REQUISITOS

CEREALES - TOMA DE MUESTRA 

CEREALES Y DERIVADOS - DETERMINACIÓN DEL CONTENIDO DE HUMEDAD - MÉTODO DE REFERENCIA

CEREALES - DETERMINACIÓN DE PROTEÍNAS TOTALES - MÉTODO KJELDAHL

CEREALES - MÉTODO DE ENSAYO PARA DETERMINAR EL CONTENIDO DE MATERIA GRASA (PRIMERA REVISIÓN)

CEREALES - CEBADA COMUN EN GRANO - CLASIFICACIÓN Y REQUISITOS 

CEREALES - CLASIFICACIÓN - CONDICIONES GENERALES

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - RECUENTO DE BACTERIAS COLIFORMES

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - RECUENTO MOHOS Y LEVADURAS

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - RECUENTO DE AEROBIOS MESÓFILOS EN ALIMENTOS - PELÍCULA SECA REHIDRATABLE - MÉTODO DE 

RECUENTO DE AEROBIOS MESÓFILOS EN PLACA PETRIFILM®

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - RECUENTO DE AEROBIOS MESÓFILOS Y COLIFORMES EN LECHE - PELÍCULA SECA REHIDRATABLE - (MÉTODO 

DE RECUENTO AEROBIOS MESOFILOS Y COLIFORMES EN PLACA PETRIFILM®)

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - RECUENTO DE COLIFORMES EN PRODUCTOS LÁCTEOS - PELÍCULA SECA REHIDRATABLE (MÉTODO 

PETRIFILM®)

PRINCIPIOS PARA EL ESTABLECIMIENTO Y LA APLICACIÓN DE CRITERIOS MICROBIOLÓGICOS PARA LOS ALIMENTOS



18 NB 32023 2014 jun-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

19 NB -ISO/TR 11133-1      2014 ene-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

20 NB/ISO 6579 2017 abr-08 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

21 NB/ISO 4833 2017 ago-08 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 NB 800:1999 2014 ago-99 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

2 NM 324:2013 2016 dic-13 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

3 NB/ISO/TS 22002-1 2016 oct-10 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

4 NB 855:2005 2016 jun-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 2

5 NB 19002 2014 jun-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 NB/ISO 2859:0 2014 dic-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 NB/ISO 2859:1 2014 jun-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

8 NB/ISO 2859:2 2014 oct-03 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB/ISO 2859:3 2014 nov-03 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB/ISO 2859:4 2014 jun-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB -ISO-IEC-57 2014 sep-95 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB-ISO-IEC-60 2014 jun-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB-ISO-IEC-17025 2019 mar-18 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

14 INLASA 2005 ago-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 ISO 9000:2015 2016 jul-05 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

2 ISO 9001 2016 jul-05 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

3 NB/ISO 9001 2014 dic-08 Dpto. Aseg. Calidad ORGINAL 1

4 NB/ISO 10002 2014 dic-15 Dpto. Aseg. Calidad ORGINAL 1

5 NB/ISO/N 525R:2008 2014 feb-08 Dpto. Aseg. Calidad ORGINAL 1

6 NB/ISO/TR 10013:2002 2014 may-02 Dpto. Aseg. Calidad ORGINAL 1

7 NB/ISO 19011 2016 mar-12 Dpto. Aseg. Calidad ORGINAL 1

8 NB/ISO 22000:2018 2016 dic-05 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

9 NB/ISO 22002-5:2020 2025 sep-20 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB/ISO 22005 2017 nov-08 Dpto. Aseg. Calidad ORGINAL 1

11 NB/NM 323 2016 ago-08 Dpto. Aseg. Calidad ORGINAL 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 NB 55001 2025 abr-16 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

2 NB 55001-1 2025 jun-13 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

3 NB 510001:2012 2012 jun-21 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

4 NB 510002:2012 2012 oct-12 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

5 NB 1217001 2007 dic-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 ETD 518001:2020 2021 jun-20 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

SEÑALIZACIÓN DE SEGURIDAD - PARTE 1 - SEÑALES, CARTELES Y COLORES DE SEGURIDAD EN LOS LUGARES DE TRABAJO

ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS - PRUEBAS DE ESTERILIDAD COMERCIAL

MICROBIOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO Y ANIMAL -GUÍA PARA LA PREPARACIÓN DE MEDIOS DE CULTIVO - PARTE 

1: DIRECTRICES GENERALES PARA EL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD PARA LA PREPARACION DE MEDIOS DE CULTIVO EN EL 

LABORATORIO

MICROBIOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO Y ALIMENTACIÓN ANIMAL - MÉTODO HORIZONTAL PARA LA DETECCIÓN 

DE SALMONELLA SPP

MICROBIOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO Y ANIMAL - MÉTODO HORIZONTAL PARA EL RECUENTO DE 

MICROORGANISMOS - TÉCNICA DE RECUENTO DE COLONIAS A 30 ºc

CARPETA  8 – ETIQUETADO, ENVASES, EMBALAJES Y MICROBIOLOGIA

NOMBRE DEL DOCUMENTO

PROCEDIMIENTO DE MUESTREO PARA LA INSPECCIÓN POR ATRIBUTOS - PARTE 2 - PLANES DE MUESTREO PARA LAS INSPECCIONES DE 

LOTES INDEPENDIENTES, TABULADOS SEGÚN LA CALIDAD LÍMITE (CL)

PROCEDIMIENTOS DE MUESTREO  PARA LA INSPECCIÓN POR ATRIBUTOS - PARTE 3 - MUESTREO INTERMITENTES 

PROCEDIMIENTOS DE MUESTREO PARA LA INSPECCIÓN POR ATRIBUTOS - PARTE 4 -  PROCEDIMIENTOS PARA EVALUACIÓN DE NIVELES DE 

CALIDAD ESTABLECIDOS

INSPECCIÓN Y CONFORMIDADES

LINEAMIENTOS PARA PRESENTACIÓN DE RESULTADOS DE INSPECCIÓN

EVALUACIÓN DE LA CONFORMIDAD -CODIGO DE BUENA PRACTICA 

REQUISITOS GENERALES PARA LA COMPETENCIA  DE LOS LABORATORIOS DE ENSAYO Y CALIBRACIÓN (CORRESPONDIENTE A LA NORMA 

ISO/IEC 17025:2017)

TABLA BOLIVIANA DE COMPOSICION DE ALIMENTOS

BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA

PRINCIPIOS GENERALES DEL CODEX ALIMENTARIUS

INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS -BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA -REQUISITOS 

PROGRAMAS  PRE REQUISITOS SOBRE INOCUIDAD ALIMENTARIA  - PARTE 1: FABRICACIÓN DE ALIMENTOS 

CÓDIGO DE PRÁCTICAS GENERALES DE HIGIENE EN LOS ALIMENTOS 

MUESTREO DE ALIMENTOS

DIRECTRICES GENERALES SOBRE MUESTREO EN ALIMETOS

PROCEDIMIENTOS DE MUESTREO PARA LA INSPECCIÓN POR ATRIBUTOS-PARTE 0-INTRODUCCION A LA SERIE NB-ISO2859 SISTEMA DE 

MUESTREO POR ATRIBUTOS

PROCEDIMIENTOS DE MUESTREO PARA LA INSPECCIÓN POR ATRIBUTOS-PARTE 1- ESQUEMÁS DE MUESTREO

TRAZABILIDAD DE LA CADENA ALIMENTARIA - PRINCIPIOS GENERALES Y REQUISITOS FUNDAMENTALES PARA EL DISEÑO Y LA 

IMPLEMENTACION DEL SISTEMA

SISTEMAS DE ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS CRITICOS DE CONTROL (HACCP) - REQUISITOS

NOMBRE DEL DOCUMENTO

GESTIÓN DE ACTIVOS - SISTEMAS DE GESTIÓN - REQUISITOS

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO - CONDICIONES DE HIGIENE Y SEGURIDADOCUPACIONAL EN LOS LUGARES DE TRABAJO DONDE SE 

GENERE RUIDO

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO - CONDICIONES MINIMAS DE NIVELES DE ILUMINACION EN LOS LUGARES DE TRABAJO

CARPETA  9 – SISTEMAS GESTIÓN DE LA CALIDAD - INOCUIDAD

NOMBRE DEL DOCUMENTO

MEDIO AMBIENTE

SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD - FUNDAMENTOS Y VOCABULARIO

SISTEMAS DE LA GESTION DE LA CALIDAD - REQUISITOS

SISTEMAS DE LA GESTION DE LA CALIDAD - REQUISITOS

GESTION DE LA CALIDAD - SATISFACCION DEL CLIENTE - DIRECTRICES PARA EL TRATAMIENTO DE LAS QUEJAS EN LAS ORGANIZACIONES

DIRECTRICES PARA LA DOCUMENTACION DEL SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD

CARPETA  10 – SYSO, INSTALACIONES ELECTRICAS

SEGURIDAD INDUSTRIAL

GUIA ACERCA DE LOS REQUISITOS DE DOCUMENTACION DE LA NORMA NB/ISO 9001:2000

DIRECTRICES PARA LA AUDITORIA DE LOS SISTEMAS DE GESTIÓN

SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS - REQUISITOS PARA CUALQUIER ORGANIZACIÓN EN LA CADENA 

ALIMENTARIA

PROGRAMAS  PRERREQUISITOS PARA LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS  - PARTE 5: TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO 

CODIFICACION PARA LA IDENTIFICACION DE TUBERIAS QUE CONDUZCAN FLUIDOS

GUIA DE BIOSEGURIDAD - CONTUINIDAD DE OPERACIONES DURANTE LA PANDEMIA DEL COVID-19 PARA EMPRESAS INDUSTRIALES Y 

ORGANIZACIONES DE SERVICIOS

SEGURIDAD OCUPACIONAL



6 NB/ISO 45001:2018 2018 mar-18 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 BN 777 2007 dic-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

8 BN 777 2007 dic-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

9 NB/ISO 8213 2009 jun-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB 74007 2009 dic-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB 74023 2011 may-11 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB 137004 2007 dic-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO 
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 NB ISO/TR 14061: 2003 2014 sep-03 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

2 NB ISO 14001: 2005 2014 feb-05 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

3 ISO 14001: 2005 2014 sep-15 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

4 NB ISO 14050: 2006 2014 dic-06 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

5 NB ISO 14063: 2006 2014 oct-06 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

6 NB ISO 14064 1:2006 2014 dic-06 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

7 NB ISO 19011:2002 2014 dic-02 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

8 NB 756: 2006 2014 nov-06 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESION 1

Nº CODIGO 
FECHA DE 

INGRESO
ACTUALIZ.

ÁREA DE 

CUSTODIA
ESTADO CANT.

1 NB 324 : 2010 2014 jul-10 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

2 NB 512: 2010 2014 sep-10 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

3 ETD 33022: 2008 2014 feb-08 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

4 NB 36007: 2005 2014 dic-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 2

5 NB 37003: 2009 2014 oct-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

6 NB 314001: 2009 2014 feb-09 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

7 NB 328004: 2007 2014 jun-07 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

8
NB - ISO - IEC 17025 : 

200
2014 jul-05 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 2

9 NB 228: 1998 2014 oct-98 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

10 NB 3303: 2004 2014 oct-04 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

11 NB 33016: 2006 2014 jul-06 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

12 NB 36007: 2016 2018 feb-19 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

13 NB 34002: 2010 2010 dic-2010 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

14 NB 34013: 2004 2014 nov-2004 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

15 NB 074 2014 abr-00 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

16 NB 34002 2014 jun-13 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

17 NB 443 2014 nov-2002 Dpto. Aseg. Calidad FOTOCOPIA 1

18 NB 33013:2013 2014 dic-2013 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

19 NB 680 2014 jun-2011 Dpto. Aseg. Calidad ORIGINAL 1

20 EQNM 55001:2004 2014 mar-05 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

Nº CODIGO VIGENCIA ACTUALIZ. ÁREA DE CUSTODIA ESTADO CANT.

1
R.A.SENASAGNº042/2

023
2023 feb-22 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE SABORIZADA Y PASTEURIZADA

ACEITES Y GRASAS - MARGARINA - REQUISITOS

CEREALES - MÉTODO PARA DETERMINAR EL CONTENIDO DE HUMEDAD

ACEITES Y GRASAS - MARGARINA - REQUISITOS

ACEITES Y GRASAS - MANTECA HIDROGENADA COMESTIBLE - REQUISITOS

SISTEMAS DE GESTION AMBIENTAL - REQUISITOS CON ORIENTACION PARA SU USO 

GESTION AMBIENTAL - VOCABULARIO

GESTION AMBIENTAL - COMUNICACIÓN AMBIENTAL - DIRECTRICES Y EJEMPLOS 

GASES DE EFECTO INVERNADERO PARTE 1: ESPECIFICACION CON ORIENTACION A NIVEL DE ORGANIZACIONES, PARA LA CUANTIFICACION 

DIRECTRICES PARA LA AUDITORIA DE LOS SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD Y/O AMBIENTAL

RESIDUOS SOLIDOS - RECIPIENTES PARA EL ALMACENAMIENTO DE RESIDUOS SOLIDOS DOMESTICOS Y ASIMILARES A DOMESTICOS - 

REQUISITOS   

SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO - REQUISITOS CON ORIENTACION PARA SU USO (CORRESPONDIENTE A LA 

NORMA ISO 45001:2018)

INSTALACIONES ELECTRICAS

DISEÑO Y CONTRUCCIÓN DE INSTALACIONES ELÉCTRICAS INTERIORES EN BAJA TENSIÓN PARTE 1 CAPÍTULOS 1 - 13

DISEÑO Y CONTRUCCIÓN DE INSTALACIONES ELÉCTRICAS INTERIORES EN BAJA TENSIÓN PARTE 2 CAPÍTULOS 14 - 23 Y ANEXOS

OTROS

PRODUCTOS QUIMICOS PARA USO INDUSTRIAL - TÉCNICAS DE MUESTREO - PRODUCTOS QUÍMICOS SÓLIDOS EN FORMA DE PARTÍCULAS 

QUE VARÍAN DESDE POLVO HASTA TERRONES GRUESOS

NOMBRE DEL DOCUMENTO

PRODUCTOS LACTEOS - LECHE LARGA VIDA REQUISITOS

AGUA POTABLE - REQUISITOS

ZUMOS (JUGOS), NECTARES DE FRUTA Y BEBIDAS ELABORADAS EN BASE A FRUTAS - DEFINICIONES 

SISTEMA INTERNACIONAL DE NUMERACION DE ADITIVOS ALIMENTARIOS - SIN

NOMBRE DEL DOCUMENTO

GUIA PARA ASISTIR A ORGANIZACIONES FORESTALES EN EL USO DE LAS NORMAS SOBRE SISTEMAS DE GESTION AMBIENTAL NB - ISO 14001 

Y NB - ISO 1004

SISTEMAS DE GESTION AMBIENTAL - ESPECIFICACIONES CON ORIENTACION PARA SU USO 

MEDIO AMBIENTE

CARPETA  12 - DOCUMENTOS OBSOLETOS

MEDIO AMBIENTE

CARPETA  13 – NORMATIVA LEGAL

NOMBRE DEL DOCUMENTO

BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA

REGLAMENTO DE ETIQUETADO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS PARA CONSUMO HUMANO

SEÑALIZACION DE SEGURIDAD PARTE 1: COORES Y CARTELES DE SEGURIDAD PARA LOS LUGARES DE TRABAJO

HARINAS Y DERIVADOS - HARINA DE TRIGO REQUISITOS

CARPETA  11 - MEDIO AMBIENTE Y RESIDUOS SOLIDOS

PRODUCTOS LÁCTEOS YOGUR - REQUISITOS

CONSERVAS VEGETALES - JUGOS (ZUMOS), NECTARES DE FRUTA, Y BEBIDAS REFRESCANTES CON ADICION DE FRUTA - DEFINICIONES 

SAL COMUN PARA CONSUMO HUMANO - REQUISITOS 

REQUISITOS GENERALES PARA LA COMPETENCIA DE LOS LABORATORIOS DE ENSAYO Y CALIBRACION 

PRODUCTOS LACTEOS DETERMINACION DE CONTENIDO GRASO EN LECHE POR LOS METODOS GERBER Y ROSE - GOTTLIEB

BEBIDAS LACTEAS FERMENTADAS - REQUISITOS 

ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS

PRODUCTOS LÁCTEOS - LECHE CRUDA Y FRESCA - REQUISITOS

AGENTES TENSOACTIVOS - APLICACIONES - MÉTODO DE ENSAYO - DETERMINACIÓN DE PH

AGENTES TENSOACTIVOS - DETERGENTES - DETERMINACIÓN DEL PH

CALDEROS - INSTALACIÓN, MANTENIMIENTO, OPERACIÓN Y SEGURIDAD - CONDICIONES GENERALES

INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS - BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA - REQUISITOS



2 R.M.Nº191/2008 2008 may-08 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

3

R. MULTI-

MINISTERIALNº002/20

16

2016 may-16 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

4 LEYNº830/2016 2016 sep-16 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

5 D.S.Nº2130/2013 2013 dic-13 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

6 R.M.Nº0636/2013 2013 may-13 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

7 R.A.Nº019/2018 2018 feb-18 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

8 R.A.Nº020/2018 2018 feb-18 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

9 LEYNº775/2016 2016 ene-16 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

10

R.BI-

MINISTERIALNº004/20

24

2024 sep-24 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

11 - 2021 dic-11 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

12
R.A. SENASAG N° 

65/2025
2025 feb-25 Dpto. Aseg. Calidad IMPRESIÓN 1

REGLAMENTO PARA LA OTORGACIÓN DEL CERTIFICADO DE VALIDACIÓN DEL PLAN DE ANÁLISIS DE PELIGROS Y PUNTOS CRÍTICOS DE 

CONTROL - HACCP, EN EMPRESAS DEL RUBRO ALIMENTICIO

REGLAMENTO TECNICO DEL INSTITUTO BOLIVIANO DE METROLOGIA (CONTENIDO NETO)

REGLAMENTO TÉCNICO DEL DECRETO SUPREMO Nº 2452 DE ETIQUETADO DE ALIMENTOS Y PRODUCTOS DESTINADOS AL CONSUMO 

HUMANO QUE SEAN, CONTENGAN O DERIVEN DE ORGANISMOS GENÉTICAMENTE MODIFICADOS

LEY DE SANIDAD AGROPECUARIA E INOCUIDAD ALIMENTARIA
REGLAMENTO A LA LEY Nº 453, DE 4 DE DICIEMBRE DEL 2013, GENERAL DE LOS DERECHOS DE LAS USUARIAS Y LOS USUARIOS Y DE LAS 

CONSUMIDORAS Y LOS CONSUMIDORES
REGLAMENTO TÉCNICO DE FORTIFICACIÓN DE LA SAL

REGLAMENTO PARA LA EMISION DE LA CERTIFICACIÓN DE BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA

REGLAMENTO PARA LA EMISIÓN DEL CERTIFICADO DE LIBRE VENTA

LEY DE PROMOCIÓN DE ALIMENTACIÓN SALUDABLE

MODIFICACIÓN A LA RESOLUCIOÓN BI-MINISTERIAL Nº 002.2024 DE 31 DE MAYO DE 2024, QUE APRUEBA LA BANDA DE PRECIOS DE LECHE 

CRUDA POR ZONA LECHERA Y DE LA BANDA DE PRECIOS AL CONSUMIDOR FINAL DE PRODUCTOS LÁCTEOS SELECIONADOS

REGLAMENTO DE ADMINISTRACIÓN Y DISPOSICIÓN DE RECURSOS DEL FONDO PROLECHE


